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PROGRAMMA

MERCOLEDI § OTTOBRE

13:30 Accoglienza in hotel

14:30 Visita di Palermo
Percorso arabo-normanno, patrimonio dell UNESCO, con guida:
Palazzo dei Normanni, Cappella Palatina, Cattedrale, Piazza Pretoria, Chiesa di S. Maria dell’ Ammiraglia,
Chiesa di S. Cataldo

19:30 Villa Niscemi: cocktail renforcé - ospiti del Sindaco Prof. Leoluca Orlando

19:30 Orto Botanico: cocktail renforcé - ospiti dell’ Assessore regionale all’Agricoltura On. Dott. Antonello Cracolici
Rientro in hotel

GIOVEDI 6 OTTOBRE

08:00 Tour enogastronomico
Parco archeologico di Selinunte
Visita di Sambuca e delle Cantine Planeta sul lago Arancio: i vigneti, la cantina, la barricaia. Aperitivo con stuzzi-
chini tipici locali
Presentazione storico-culturale del territorio

a cura del Dott. Gori Sparacino
Direttore ITER VITIS

Pranzo: ‘I sapori del territorio”
Rientro in hotel
20:00 Concerto al Teatro Massimo

Buffet nella sala pompeiana
a cura di Peppe Giuffreé nostro confratello e chef tra i piti rinomati del territorio



VENERDI 7 OTTOBRE

08:00 Tour enogastronomico
Visita del tempio e del teatro di Segesta
Marsala: visita della cantina di Donnafugata: accoglienza con spumante brut millesimato 2012 in abbinamento
a vastedda del Belice, salame S. Angelo e bruschetta.
Degustazione di 6 vini abbinati a prodotti tipici
Tramonto sulla riserva naturale delle saline con gli antichi caratteristici mulini a vento
Rientro in hotel

20:30 Cena a Sferracavallo al ristorante “La Scogliera Azzurra” con la presentazione dei vini della Cantina Sperimentale
dell’Istituto Regionale Vini e Olii da parte del dr. Gianni Giardina

SABATO 8 OTTOBRE

08:00 Mondello - Breve passeggiata dal porticciolo al lungomare

09:00 Convegno su:
“Sostenibilita e biodiversita enogastronomica come peculiarita della Sicilia”
Mondello Palace Hotel
09:00-10:00 Apertura e saluti
Moderatore: Dott. Dario Di Bernardi
Dirigente responsabile enoturismo dell IRVO
Prof.ssa Rozenn Cancilla Ziniti
Presidente Enohobby Club Confraternita Panormita
Ing. Marco Porzio
Presidente FI.C.E.
Prof. Leoluca Orlando
Sindaco di Palermo
On. Dr. Antonello Cracolici
Assessore all Agricoltura e Foreste, Regione siciliana
On. Avv. Anthony Emanuele Barbagallo
Assessore al Turismo, Regione siciliana
Prof. Fabrizio Micari
Rettore magnifico dell’Universita di Palermo
10:00-11:30  Interventi programmati
Dott. Giancarlo Moschetti
Universita degli Studi di Palermo
“La biodiversita microbica nei prodotti fermentati siciliani”
Dott. Vincenzo Cusumano
Direttore IRVO, Regione Siciliana
“Limmagine del vino e dell’olio siciliano nel mondo”
Chef Peppe Giuffre
“La biodiversita gastronomica siciliana come volano per una identita internazionale”
11:30-12:00  Discussione e conclusioni
Dott. Francesco Ferreri
Presidente Assovini
12:00-13:00  Chiamata delle Confraternite e scambio dei doni
13:00 Buffet nei saloni dell hotel

15:00 Visita con guida della Cattedrale di Monreale e del Chiostro
Rientro in hotel

20:30 Cena di gala a Palazzo Villarosa di Bagheria. Cerimonia dell’'intronizzazione

DOMENICA 9 OTTOBRE

o8:00 Gita a Erice
ricevuti dal Sindaco Giacomo Tranchida
Stilata dei partecipanti con i paludamenti con la partecipazione di musici e sbandieratori in costume medievale
11:30 Messa in Chiesa Madre
13:30 Degustazione di olii al Kaleidos ristouliveto:
“La Sicilia va in scena con i suoi olii” - a cura di Peppe Giuffre
Pranzo dell’ Arrivederci
Brindisi offerto dall’Enohobby Club Confraternita Panormita per festeggiare il 25° anniversario della fondazione
Rientro in hotel





